
- MENU -

Entrée au choix
Salade Gourmande au Foie Gras 

 
 Œuf parfait 64°C, Crème de truffe Noire 

 
Saumon Label Rouge, Fumé Maison

Plat au choix
Pavé de veau*, sauce crème champignon 

 
Pavé de saumon** Label Rouge, sauce crème citronnée 

 
Galette végétarienne, façon "Burger"

Dessert au choix
Cœur coulant au chocolat 

 
Parfait glacé au litchi 

 
Salade de fruits frais

Garnitures & accompagnements au choix : frites, pâtes, riz, spaetzles, pommes de terre sautées

*Viandes d’origine France     |     **Elevé en Ecosse

59€ 
/PERS

∙ Amuse-bouche & coupe de Champagne (ou soft) ∙
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